
Gewurztraminer ‘Tradition’ 2020 
 

Wijnmaker: Cave de Cleebourg 

Appellatie: Alsace AOC 

 

Druiven: 100% Gewurztraminer 

 

Herkomst: Wijngaarden uit de dorpen Cleebourg, Rott Steinseltz, 
Wissembourg, Oberhoffen en Riedseltz 

 

Bodem: Ziltige klei 
 

Alcohol: 13,5 % 

 

Proefnotitie: Een expressieve neus, gedomineerd door bloemen en zoete 
specerijen, en vooral aroma's van jasmijn, roos en 
kruidnagel. Gedistingeerd en elegant, met een overwegend 
fruitige smaak en subtiele frisheid, waardoor deze wijn een 
perfecte balans biedt voor de gastronomie. 

 

Drinken: Nu, tot 2026 

 

Serveren: 8° - 10° C 

 

Gastronomisch: Bij het aperitief en vooral bij pittige (blauwschimmel) kazen. Dé wijn 
voor bij de Aziatische keuken. Bij zoete nagerechten en allerhande 
fruitsalades. 

 

Vinificatie: Al tijdens de oogst worden de druiven geselecteerd. Daarna langzaam 
geperst om geen bittere stoffen of tannine in de most te krijgen. 
Vervolgens laat men de vaste stofjes bezinken (filtering) en volgt de 
gisting in RVS thermogereguleerde vaten. 

 

Bijzonderheden: De wijn is droog gevinifieerd met slechts 9,01 gram restsuiker en 2,68 
gram zuren, en toch past hij uitstekend bij kruidige en pittige 
gerechten. 

 

 

 

Beoordeling 

Meijrink-Broeks:  … punten 


